Semaine n°23 - du Lundi 02 Juin au Vendredi 06 Juin

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Filet de colin @
d'Alaska sauce au curry

Hachis Parmentier 1\[
Epinards braisés

Purée de pommes de terre

Fromage blanc
au coulis de fraises

Eclair vanille

Péche 1 Viande de
durable _* France

tomate, poivron, ail, cumin, p

Compote pomme banane

Tomate vinaigrette
Taboulé

Chili sin carne
Riz, haricot rouge, oignon,

®

Emincé de poulet . ,\'
creme origan 1

Carottes braisées

Riz créole

Créeme au lait
de coco et au cacao

"y Volcille #=*® Bleu Blanc
2aétari : &
@ Vegetarien 11 frongoise &4 Coeur

R6ti de porc
a l'estragon

G

@

Omelette

Frites

Haricots verts

Milk shake myrtille

Fondant chocolat pomme

Les produits peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité et/ou

Salade italienne
Pates, tomate, poivron, olive

Salade coleslaw
Carotte, chou blanc, mayonnaise

1k

Boulettes de boeuf au
thym

Beignets de poisson @

Ratatouille

Semoule

Gateau roulé
a la framboise

Entremets vanille

Penne au crémeux
pois chiches cumin

Poulet réti '1\[
Penne rigate
Petits pois cuisinés

Mousse a la noix de coco

Clafoutis aux griottes

@8~ Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURLLLE

d’approvisionnement. Le menu recommandé nutritionnellement est indiqué en gras.



